DRINKS.

Pasqua Desire Lush & Zin Primitivo
Puglia IGT 2023 75cl

Scannen, um die Online-
Version zu besuchen

Zusatzinformation

Artikelnummer 40909523

Alkoholgehalt 13.5%

Flascheninhalt 75cl

Herkunftsland Italien

Region Apulien

Abflller Pasqua Vigneti e Cantine

S.p.a., Via Belvedere, 135,
37131 Verona, ltaly

Marke Pasqua
Typ Primitivo
Degustationsnotiz In der Nase warm mit

intensiven Aromen von
Pflaumen, roten Frichten,
Gewdlrzen, Vanille, Kaffee und
Kakao. Am Gaumen warm und
rund mit vollmundigen
Tanninen und samtiger
Abgang.

Verkehrsbezeichnung Rotwein

Details Handverlesene Primitivo-
Trauben, 6 Monate in
Eichenfassern gereift

Etikette grafisch

Bio Keine Angaben
Vegan Keine Angaben
Kosher Keine Angaben

Verschluss Korken



Tannin Ja

Trinktemperatur 18 Grad

Jahrgang 2023

Passend zu Grill, Kase, Rotes Fleisch
Beschreibung

Die Winzerei Pasqua Vigneti e Cantini begann ihre einzigartige Geschichte im Jahr 1925, als die erste
Generation der Pasqua Bruder nach Verona kam und einen Weinhandel mit Weinen aus ihrer
Heimatregion Apulien eréffnete. Schon bald beschlossen sie, selbst ein Weingut aufzubauen und kaufte
nach und nach neue Weinberge in der Region von Verona an. Mit der zweiten Generation in den 60’er
Jahren wurden die Weine der Familie langsam in die Welt exportiert und ein héherer Wert auf Qualitat
gelegt. Mit den Jahren forschte die Familie nach weiteren innovativen Weinbautechniken, um ihren Wein
aufzuwerten. Mitte der 2000’er eréffnete die Winzerei einen neuen Hauptsitz in San Felice im Herzen der
seit bald 100 Jahren in Familienbesitz befindlichen Weinbergen. Dank der kontinuierlichen Bemihungen
exzellenten Qualitatswein herzustellen, sind die Weine von Pasqua Vigneti e Cantini heute auf 65
Markten weltweit vertreten. Fir den Desire Lush & Zin Primitivo Puglia IGT werden die Primitivo-Trauben
handverlesen. Die Trauben bleiben eine Woche lang zur Mazeration bei niedrigen Temperaturen im Fass
und werden anschliessend bei 22 - 26 2 Grad bis zu 20 Tage lang mit taglichen Kontrollen fermentiert.
Zur malolaktischen Fermentation wird der Wein umgefullt und reift abschliessend 6 Monate vor
Abflllung in Eichenfassern heran.



