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Glen	Moray	Elgin	Classic	Peated
Single	Malt	Whisky	70cl

Zusatzinformation
Artikelnummer 711166

Alkoholgehalt 40%

Flascheninhalt 70cl

Herkunftsland Grossbritannien

Region Schottland,	Speyside

Abfüller Glen	Moray	Distillery	/	La
Martiniquaise,	Bruceland	Rd,
Elgin,	IV30	1YE,	Royaume-Uni

Marke Glen	Moray

Typ Single	Malt	Scotch	Whisky

Anwendung pur	oder	für	diverse	Drinks	und
Cocktails,	z.B.	Old	Fashioned,
Penicillin,	Rob	Roy,	Blood	&
Sand...

Degustationsnotiz offenbart	Noten	von	cremiger
Vanille,	Torfrauch,	Rhabarber,
würzigem	Eichenholz	und
Leder.

Verkehrsbezeichnung Whisky

Details mit	getorfter	Gerste	und
klassischem	Gerstenmalz
hergestellt;	in	amerikanischen
Fässern	gelagert

Zutaten Ein	Zutatenverzeichnis	ist	nach
Art.	16	Abs.	4	der
VERORDNUNG	(EU)	Nr.
1169/2011	nicht	erforderlich.

Zusatzstoffe Enthält	Farbstoff



Beschreibung

In	den	extensiven	Lagerhäusern	der	Glen	Moray	Distillery	am	Fluss	Lossie	reihen	sich	etwa	85'000
Fässer	aneinander	und	übereinander.	Die	ehemalig	mit	Bourbon	gefüllten	Fässer	aus	Amerika	("Barrels"
mit	einem	Füllvolumen	von	etwa	200	Litern)	beinhalten	nun	Speyside	Single	Malts,	die	zuvor	einen	60-
stündigen	Gärungsprozess	und	eine	zweifache	Destillation	in	zwiebelförmigen	Wash	und	Spirits	Stills
durchlaufen	haben.	Die	Gebäude	von	Glen	Moray	gehörten	einst	zur	Elgin	West	Brewery,	die	vor	den
Toren	der	heute	grössten	Stadt	der	Region	gebaut	wurde.	1897	funktionierte	man	die	Brauerei	zur
Destillerie	um,	wobei	die	Wohnhäuser	von	Elgin	-	mit	über	23'000	Einwohnern	-	längst	den	Rand	des
Geländes	erreicht	haben.	Glen	Moray	liegt	nicht	nur	an	einem	regelmässig	über	die	Ufer	tretenden	Fluss,
sondern	auch	in	einer	Senke	mit	hohem	Grundwasserspiegel	sowie	nur	wenige	Fahrtminuten	vom	Meer
entfernt.	Diese	Faktoren	wirken	sich	auf	das	Mikroklima	aus,	welches	wiederum	einen	Einfluss	auf	die
Reifung	hat.
Für	den	leicht	getorften	Single	Malt	aus	der	«Elgin	Classic»-Serie	vereint	man	getorftes	(=	über	Torffeuer
getrocknetes)	und	ungetorftes	Gerstenmalz	miteinander.	Diese	Mischung	wird	eingemaischt,	vergoren
und	anschliessend	in	der	Kupferbrennblase	destilliert.	Durch	die	Zugabe	der	Torfrauch-Noten	eröffnet
sich	hier	eine	neue	geschmackliche	Dimension.


