DRINKS.

Giffard Premium Fleur de Sureau
Sauvage 70cl

Zusatzinformation

Artikelnummer
Alkoholgehalt
Flascheninhalt
Herkunftsland
Region

Abfuller

Marke

Typ

Anwendung

Degustationsnotiz

Verkehrsbezeichnung

Details

Ehrungen

Zutaten

GPFS0700

20%

70cl

Frankreich
Pays de la Loire

GIFFARD - Avenue de la
Violette 49241 Avrillé Cedex
France

Giffard
Holunderblitenlikor

pur auf Eis, mit Champagner
oder Sekt gemischt, in
diversen Cocktails

dominanter, exotischer Duft
nach Bluten, Gewtrzen und
Frichten. Blumiger Geschmack
mit honigsissem Abgang.

Likor

mit wilden Holunderbliten
aromatisiert

Internationaler Spirituosen
Wettbewerb 2014: Gold / Likdr
des Jahres

Ein Zutatenverzeichnis ist nach
Art. 16 Abs. 4 der
VERORDNUNG (EU) Nr.
1169/2011 nicht erforderlich.

Scannen, um die Online-
Version zu besuchen



Beschreibung

Der Blutenlikor aus Giffards "Premium"-Reihe ist eine Komposition aus wilden, von Hand geernteten und
getrockneten Holunderbliten, die im Grundalkohol mazerieren. Mit Gin, Sirup und Zitronensaft im
"Mayflower" oder mit Limettensaft und Sekt im "Hugo"-Cocktail macht der Fleur de Sureau Sauvage eine
hervorragende Figur. Gerne kann er auch pur auf Eis serviert werden, denn die Qualitat dieses sorgfaltig
hergestellten Likoérs ist wirklich herausragend. Blumige Aromen von Holunder, Rose und Weissdorne
vereinen sich mit Honigsusse, Litschi-Frichten und exotischen Gewlrzen, um die Verkoster einmal mehr
von der franzdsischen LikGrmeisterei Giffard zu beeindrucken.



