DRINKS.

Amaro

di Angostura 70cl

Informations supplémentaires

Numéro
d'article

Alcool
Contenu
Pays
Région

Embouteilleur

Marque
Type
L'usage

Dégustation

Désignation
commerciale

Détails

Ingrédients

Description

600007

35%

70cl

Trinidad et Tobago
Laventille, Trinité

House of Angostura Corner Eastern
Main Road and Trinity Avenue
Laventille Trinidad & Tobago, West
Indies

Angostura
Liqueur aux herbes
pur ou dans des boissons mélangées

En bouche, des ar6mes de chocolat
noir et de cannelle avec des notes
typiques d'Angostura. La finale est
harmonieuse avec des notes
exotiques.

Amer

produit de maniere similaire a celui de
I'Angostura Bitters

La liste des ingrédients n'est pas
requise selon l'article 16, paragraphe
4, du REGLEMENT (UE) n° 1169/2011.

Scanner pour visiter la

version en ligne



La distillerie Angostura se trouve au coeur des Caraibes, sur I'lle de la Trinité. L'histoire de la distillerie a
commencé en 1820, lorsque Johann Benjamin Siegert, un médecin et scientifique allemand, s'est installé
au Venezuela. Au 20e siecle, I'entreprise est passée entre les mains de différents grands propriétaires
terriens, avant de revenir a la famille Siegert au début des années 40. La distillerie a acquis une
renommée mondiale, notamment grace a son Cocktail Bitter. L'une des derniéres créations de la
distillerie est I'Amaro di Angostura et sa fabrication s'inspire de celle des célebres liqueurs ameres. Il
offre toutefois des notes de chocolat et de cannelle a c6té des notes ameres typiques d'Angostura.



