
Scanner	pour	visiter	la
version	en	ligne

Zuidam	Rogge	Genever	100cl

Informations	supplémentaires
Numéro
d'article 700318

Alcool 35%

Contenu 100cl

Pays Pays-Bas

Région Nord	de	Brabant

Embouteilleur Zuidam	Distillers	BV	Smederijstraat	5
5111	PT	Baarle-Nassau	Niederlande

Marque Zuidam

Type genièvre

L'usage pur	ou	pour	une	variété	de	boissons	et
de	cocktails

Dégustation Nez:	odeurs	de	seigle,	de	vanille,	de
caramel	au	beurre,	de	cannelle	et	d’un
peu	d'anis.	Bouche:	goûts	de	chêne,
de	bonbons	au	caramel	et	de	réglisse.

Désignation
commerciale Spiritueux	au	genièvre

Détails Fabriqué	à	partir	de	50%	de	seigle	et
de	50%	de	seigle	de	malt,	triplement
distillé,	stocké	pendant	cinq	ans,	avec
du	genévrier,	de	la	réglisse	et	de
l'anis.

Ingrédients La	liste	des	ingrédients	n'est	pas
requise	selon	l'article	16,	paragraphe
4,	du	RÈGLEMENT	(UE)	n°	1169/2011.



Description

Que	ce	soit	pour	du	whisky,	du	rhum,	du	gin	ou	des	liqueurs,	Fred	et	son	fils	Patrick	van	Zuidam	ont
personnellement	créé	les	recettes	pour	leur	large	gamme	de	produits,	avec	le	souci	d’une	valeur	de
production	artisanale	traditionnelle	et	en	incluant	des	ingrédients	naturels.	Le	fils	Gilbert,	quant	à	lui,
prend	soin	de	gérer	le	flux	des	visiteurs	qui	souhaitent	admirer	la	grande	distillerie	de	3,600m²,	qui
comporte	quatre	alambics	en	cuivre	modernes	et	environ	1	000	fûts	de	chêne.	Le	Zuidam	Rogge
Genever	est	constitué	à	parts	égales	de	seigle	et	de	malt	de	seigle.	Le	moût	est	distillé	trois	fois,	puis
stocké	dans	des	fûts	de	chêne	américain	vierges,	avant	que	le	genévrier,	la	réglisse	et	l'anis	soient
ajoutés.


