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Veuve Clicquot Brut Yellow Label
75cl

Scanner pour visiter la
version en ligne

Informations supplémentaires

Numéro
d'article

Alcool
Contenu

Pays

Région
Embouteilleur
Marque

Type
Allergene

Dégustation

Désignation
commerciale

Détails

L'emballage
Etiquette
Organique
Vegan

Kosher

Fermeture de

700965

12%

Vewve Cliequot

75cl

i

France
Champagne
Veuve Clicquot
Veuve Clicquot

Champagne

Venve [-:Iil'qll()l

HRUT

Contient des sulfites it

Nez: les notes fruitées de mirabelle,
de péche, d'orange et de poire sont
complétées par l'anis, le biscuit et la
vanille, puis des arébmes grillés,
acides, ainsi qu'un attrait minéral.
Bouche: Iégerement fumé.

Champagne

50-55% Pinot Noir, 28-33%
Chardonnay, 15-20% Pinot Meunier

ohne Verpackung
classique

Non spécifié

Non spécifié

Non spécifié

Bouchon



la bouteille

Tannin Non spécifié
Température
de 8-10 degrés

consommation
Millésime Non spécifié

En accord 3 ) )
Apéro, poissons & fruits de mer
avec

Description

Le Yellow Label Veuve Clicquot Brut est le symbole de la maison depuis sa fondation en 1772 et fait
partie intégrante de la gamme. Avec sa composition caractéristique de Pinot Noir, de Chardonnay et de
Pinot Meunier de plus de 50 crus différents, il refléte le style de la marque et la qualité de ses vignes. Le
domaine Veuve Clicquot, qui couvre 390 hectares, est réparti a 86% entre les Grands Crus et les
Premiers Crus, dans la région de culture la plus réputée du département. La plupart des vignes sont
cultivées sans herbicide. Une caractéristique unique de tous les assemblages Veuve Clicquot est la
proportion inhabituellement élevée de vins de réserve, provenant de différentes campagnes agricoles
(les plus anciens ont neuf ans d’age) - dans ce cas-ci, elle atteint jusqu'a 40%. L'édition spéciale Mailbox
est une idée chouette pour ceux qui veulent faire un peu de spectacle lors de réunions et d'événements.
La bofte en métal, dans le style d'une boite aux lettres américaine classique, peut étre utilisée comme
un accessoire de décoration chic.



