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SI-ON	Seebrise	Vermouth	75cl

Informations	supplémentaires
Numéro
d'article 702505

Alcool 16.5%

Contenu 75cl

Pays Suisse

Région Lucerne

Embouteilleur Cave	Fin	Bec	SA,	Route	de	Vuisse	16,
1962	Pont-de-la-Morge	(Sion),	Schweiz

Marque SI-ON

Type Vermouth	Blanc

Allergène Contient	des	Sulfites

L'usage pur	ou	avec	des	glaçons	en	apéritif,	ou
pour	divers	cocktails

Dégustation fruité,	juteux,	doux,	frais,	léger	et
floral.

Désignation
commerciale Vermouth

Détails fabriqué	avec	du	vin	blanc
(Chardonnay-Chasselas),	de	l'eau-de-
vie	de	fruits	à	pépins	ainsi	que	des
herbes	(entre	autres	calamus,	luzerne)

Ingrédients La	liste	des	ingrédients	n'est	pas
requise	selon	l'article	16,	paragraphe
4,	du	RÈGLEMENT	(UE)	n°	1169/2011.



Description

Le	Vermouth	SI-ON	réunit	trois	éléments	:	(1)	l'eau-de-vie	de	fruits	de	la	Distillerie	Studer	à	Escholzmatt,
qui	existe	depuis	1883,	(2)	le	vin	de	la	Cave	Fin	Bec	en	Valais,	et	(3)	des	herbes	sélectionnées,
originaires	de	Suisse.	Le	Vermouth	est	produit	sans	conservateurs	ni	arômes	artificiels	par	la	famille
Studer	et	son	équipe,	ce	qui	en	fait	un	produit	100%	suisse.	La	collaboration	avec	la	Cave	Fin	Bec	en
Valais	est	importante	dans	la	mesure	où	elle	permet	de	créer	un	vin	de	base	exceptionnel.	Afin	de
composer	les	recettes	des	trois	Vermouths	SI-ON,	19	bartenders	de	Suisse,	d'Allemagne	et	d'Autriche	se
sont	réunis	en	septembre	2020	pour	une	Masterclass	à	la	Distillerie	Studer	-	ensemble,	ils	ont	créé	un
nouveau	concept	pour	un	Vermouth	qui	sera	volontiers	adopté	par	les	mixologues	et	les	restaurateurs.
Le	SI-ON	Seebrise	Vermouth	est	un	vermouth	blanc	moelleux	à	16,5%	d'alcool.	Il	porte	son	nom	en
hommage	aux	nombreux	lacs	qui	caractérisent	le	paysage	naturel	suisse.	Son	goût	peut	être	décrit
comme	fruité	&	frais,	léger	&	floral,	juteux	&	doux.	Le	Vermouth	SI-ON	Seebrise	est	élaboré	à	partir
d'une	cuvée	de	Chardonnay-Chasselas,	arrosée	d'eau-de-vie	de	fruits	à	pépins	et	affinée	avec	du
calamus,	de	la	luzerne	et	d'autres	herbes.


