DRINKS.

Singleton of Glendullan Master's Art

Single Malt Whisky 100cl

Informations supplémentaires

Numéro
. 703029
d'article
Alcool 40%
Contenu 100cl
Pays Grande-Bretagne
Région Ecosse, Speyside

Embouteilleur Diageo, 5 Lochside Way, Edinburgh,
EH12 9DT, Vereinigtes Kénigreich

Marque The Singleton of Glendullan
Type Single Malt Scotch Whisky
L'usage pur ou pour une variété de boissons et

de cocktails, par ex. Rob Roy

Dégustation M{r et fruité avec des notes de
biscuits a I'avoine, de sirop, de beurre
crémeux, de pommes, de poires,
d'oranges, de fruits secs, ainsi qu’un
soupcon d'épices seches.

Désignation

. Whisky
commerciale
Détails Post-maturation dans des flits de
muscat
Ingrédients Une liste des ingrédients n'est pas

requise en vertu de I'Art. 16, par. 4, du
REGLEMENT (UE) n°1169/2011.

Additifs Contient du colorant

Scanner pour visiter la
version en ligne
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Description

La grande majorité des Scotch Whiskys est stockée dans des flits de bourbon de premier remplissage ou
de recharge ("usagés"), qui sont importés des Etats-Unis a cette fin. C'est en partie pour des raisons
pratiques, car il existe beaucoup de flts de bourbon - aprées tout, la loi stipule qu'un whisky bourbon
américain doit toujours étre conservé dans des flits de chéne neufs. Apres le remplissage unique, ces
flts ne sont plus réutilisables et sont renvoyés aux fabricants écossais. Ce sont ces f(its de bourbon qui
donnent au liquide alcoolisé sa couleur dorée et ses aromes sucrés de vanille, de caramel et de bonbons
a la creme. La "finition", c'est-a-dire la post-maturation dans un autre type de ft, est presque devenue
la procédure standard. Dans la plupart des cas, les whiskys absorbent les arémes des f(ts de sherry.
Dans le Glendullan Master's Art, le whisky entre en contact avec un type de flt trés particulier aprés son
vieillissement. Il s‘agit de flts qui étaient auparavant remplis de Muscat. Le résultat est impressionnant:
biscuits a I'avoine, sirop, beurre crémeux, pommes, poires, oranges, fruits secs sucrés et un soupgon
d'épices séches peuvent étre discernés en bouche. Le whisky Master's Art est mieux servi pur ou comme
Rob Roy.



