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Conte	Camillo	Negroni	70cl

Informations	supplémentaires
Numéro
d'article 753654

Alcool 30%

Contenu 70cl

Pays Italie

Région Aostatal

Embouteilleur Mack	Brands	GmbH,	Neue	Straße	45,
73277	Owen,	Germany

Marque Conte	Camillo

Type Premixed	Cocktail

L'usage prêt	à	servir

Dégustation des	notes	amères	et	douces
d'absinthe,	d'herbes	alpines	fraîches,
d'orange	et	de	baies	de	genièvre.

Désignation
commerciale Boisson	mélangée	alcoolisée

Détails mélangé	à	du	gin,	du	vermouth	et	du
bitter	produits	par	nos	soins

Ingrédients Ein	Zutatenverzeichnis	ist	nach	Art.	16
Abs.	4	der	VERORDNUNG	(EU)	Nr.
1169/2011	nicht	erforderlich.

L'emballage ohne	Verpackung

Vegan Oui

Kosher Non	spécifié



Description

Le	Conte	Camillo	Negroni	est	l'œuvre	du	maître	distillateur	Alessandro	Francoli,	qui	travaille	dans	la
petite	distillerie	de	montagne	familiale	La	Valdôtaine,	dans	le	Val	d'Aoste	en	Italie.	Alessandro	n'est	pas
seulement	responsable	du	mélange	du	cocktail	prêt	à	l'emploi,	mais	aussi	de	ses	trois	ingrédients.	En
effet,	tant	le	gin	que	le	vermouth	et	l'amer	sont	élaborés	selon	un	processus	artisanal	avec	des	herbes
alpines	et	d'autres	botaniques	achetés	localement,	ainsi	qu'avec	l'eau	de	la	source	estimée
d'Acqueverdi	située	au-dessus	de	la	distillerie.
Dans	le	détail,	il	s'agit	(1)	du	"Acqueverdi	Gin	delle	Alpi"	avec	du	genièvre,	de	la	gentiane,	de	la	mauve
et	de	la	rose	de	montagne,	(2)	du	"Verney	Vermouth	delle	Alpi"	avec	de	la	menthe	de	montagne,	du
thym	de	montagne	et	de	l'absinthe,	et	(3)	du	"Bitter	Aperitivo	Artigianale"	avec	de	l'absinthe,	de	la
gentiane,	des	fleurs	de	sureau,	des	écorces	d'orange	et	de	la	racine	de	réglisse.
Le	cocktail	prêt	à	boire	à	la	maison	ou	en	déplacement	permet	de	gagner	du	temps	pour	le	mixer	et	de
la	place	pour	les	accessoires	et	les	ingrédients.	De	plus,	on	peut	être	sûr	qu'il	s'agit	d'un	mélange	expert
réalisé	par	un	connaisseur	de	spiritueux.	Il	est	préférable	de	servir	le	Negroni	dans	un	grand	tumbler
avec	de	gros	glaçons	et	du	jus	d'orange.


