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Contenu 100cl
Pays France
Région Nantes, Pays de la Loire

Embouteilleur Giffard
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Marque Giffard W e s
« GIFFARD
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Type Sirop
L'usage Pour le bar et la cuisine, pour la

préparation et I'aromatisation de
cocktails, de boissons, de milk-shakes,
de spécialités a base de café, de

desserts et de patisseries.

Dégustation Sucré et avec une note de caramel
trés dominante. Cela se mélange avec
une touche de sel marin.

Désignation Sirop
commerciale

Détails Fabriqué a partir d'extrait naturel de
caramel et avec une pincée de sel
marin, sans conservateurs.

Ingrédients Voir photo

Description

Avec ses divers liqueurs et sirops, classiques et insolites, la société francaise Giffard a construit un
empire considérable. Tout a commencé avec la célébre Menthe-Pastille a la fin du 19éme siécle; de nos
jours, il existe des détaillants locaux dans 70 pays, desservant des bars, des restaurants, des épiceries



fines et des cafés. Ce sirop a I'aréme subtil de caramel salé est sorti en 2018. Les arbmes naturels, ainsi
que les colorants, I'eau et le sucre, font que le sirop pour desserts, frappés et spécialités a base de café,
laisse une impression authentique de caramel brun, fort et salé.



