DRINKS.

Etter Vieille Poire Williams
»Barrique 70cl avec Coffret
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version en ligne

Numéro
. 801016

d'article

Alcool 40%

Contenu 70cl 3

1

Pays Suisse I

Région Zoug L=
Yieille Polte
20illinms

Embouteilleur

Etter Soehne AG, Chollerstrasse 4 CH-
6300 Zug

Marque Etter

Type Eau-de-vie de poire

L'age De trois a six ans d’'age.
L'usage Pur, comme apéritif ou digestif

Dégustation

Désignation
commerciale

Bouche: tres fruité, avec une touche
de noix, a laquelle s'ajoutent des notes
de miel, de vanille et un peu de poivre.
Finale: longue et aromatique.

eau-de-vie de poire william

Détails Fabriquée a partir de poires Williams
particulierement petites et bien
mures, partiellement vieillie en fits de
chéne.
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Ingrédients

L'emballage

Une liste d'ingrédients n'est pas
requise en vertu de I'Art. 16, par. 4, du
REGLEMENT (UE) n°1169/2011.
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Description

En 1823, le fermier Johann Baptist Etter commenca a distiller de I'eau-de-vie de cerises dans sa petite
ferme Bergli a Menzingen. Et c'est a partir de la que débuta I'histoire a succes de la distillerie Etter...
Des 1870, la distillation s’effectue a plus grande échelle et la premiere véritable distillerie est inaugurée.
En 1930, la distillerie s'installe a Zoug, toujours sous la direction de la famille Etter. En 1981, la gamme
de produits s'élargit, la famille Etter n'ayant jusqu'alors distillé que de I'eau-de-vie de cerise.
Aujourd'hui, en plus des différentes eaux-de-vie de fruits, il existe également un whisky Single Malt
suisse, de plus en plus populaire. Les Etters ont de quoi se réjouir, apres tout, c’est la quatrieme
génération qui dirige maintenant I’entreprise. Seuls des fruits suisses de la plus haute qualité sont
utilisés pour la production de leurs eaux-de-vie, qui sont soigneusement fermentées, distillées et en
partie stockées en flts. Avec I'eau claire de la source Zugerberg, la teneur en alcool des eaux-de-vie est
ajustée, puis ces derniéres sont soigneusement embouteillées dans des bouteilles caractéristiques.



